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A
La chocolaterie des Bauges - Frédéric Pellier-CuitBELLECOMBE-EN-BAUGES

Fabrication et vente de chocolats fins au détail, confiseries, glaces maison au lait
bio de la ferme des Bauges, gâteaux de voyage, cakes, cours gourmands.
Du 01/04/2024 au 27/10/2024 tous les jours. Jours fériés de 9h15 à 12h15 et de
14h à 19hDu 28/10/2024 au 30/03/2025 tous les jours. Jours fériés de 9h15 à 12h15
et de 14h à 18:30

Tél. 04 79 54 86 79
contact@chocolateriedesbauges.com
www.chocolateriedesbauges.com
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B
Le Jardin de FloraBELLECOMBE-EN-BAUGES

Au cœur du Massif des Bauges, une famille où Fleurs riment avec Passion.
Toute l'année mardi, mercredi, jeudi, vendredi, samedi. Ouvertures les dimanches
matin de mai. Voir sur le site pour les jours d'ouverture exceptionnels. Fermé tout
le mois de janvier 2024.

Tél. 04 57 34 00 45
pro@lejardindeflora.com
www.lejardindeflora.com

CCoopérative Fruitière Cœur des bauges –
Coopérative Laitière de LescherainesLESCHERAINES

Notre coopérative est située au cœur du parc naturel régional des Bauges. Nos
fromages sont issus d'une fabrication artisanale, respectueuse des traditions du
terroir "Bauju". Seule fruitière du massif des Bauges en gestion directe par les
agriculteurs !
Toute l'année tous les jours de 9h à 19hToute l'année tous les jours de 9h à 19h
Fermé 1er janvier, 25 décembre

Tél. 04 79 63 30 37
contact@fromageriedelescheraines.fr
https://fromagerie-savoie.com/

D
Chocolaterie artisanale Gaël JacobLESCHERAINES

Depuis 2012, le petit magasin, bien caché sous la maison des artisans vous a
accueilli dans une ambiance conviviale avec sa petite terrasse en bordure de
Chéran. Fin 2023, la boutique a fait peau neuve et a déménagé à quelques mètres
en bordure de route !
Du 01/06/2024 au 31/08/2024 tous les jours de 9h à 19h. Ouvert les jours fériés.
Tous les dimanches matins jusqu'au 25/08 : petits-déjeuners et brunch (sur résa à
l'avance)Du 01/05/2025 au 31/05/2025 tous les jours de 9h à 19h sauf lundi. Ouvert
les jours fériésDu 01/06/2025 au 31/08/2025 tous les jours de 9h à 19h. Ouvert les
jours fériés. Tous les dimanches matins jusqu'au 25/08 : petits-déjeuners et brunch
(sur résa à l'avance)
Tél. 04 79 61 54 36
chocolateriejacob@orange.fr
www.chocolateriejacob.com

E
Alpage de la Cluse - vente directeLE REVARD

Fabrication et vente de fromages fermiers (tome des Bauges et fromages du Revard
: le Crémeuh !!!) directement à l'alpage !
Du 01/06/2024 au 31/08/2024 tous les jours de 9h à 19h. (pour la vente directe)Du
01/06/2025 au 31/08/2025 tous les jours de 9h à 19h. (pour la vente directe)

Tél. 06 25 09 23 54 - 04 79 25 80 49
yves.perrin.montcel@wanadoo.fr
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F
Graine des BaugesLE NOYER

Graine des Bauges, c'est une production de petits fruits et de plantes médicinales
dans le Cœur des Bauges transformée en délices de fruits, sirops, vinaigres et
apéritifs aux plantes.
Toute l'année tous les jours. Sur RDV uniquement
Fermé 1er janvier

Tél. 06 01 89 41 03
grainedesbauges@gmail.com
https://grainedesbauges.fr/

G
La Marmotte en BaugesLA MOTTE-EN-BAUGES

Patrick, Jocelyne et Laurent Pavy seront ravis de vous accueillir sur la ferme afin
de vous faire découvrir les animaux, leur métier et déguster les fromages.
Du 01/05/2024 au 30/10/2024 tous les jours. Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi,
Samedi, Dimanche : ouvertDu 01/11/2024 au 30/04/2025 tous les jours. Lundi,
Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche : ouvert

Tél. 06 12 28 08 07 - 06 76 43 92 92
gaeclamarmotteenbauges@outlook.fr
https://lamarmotteenbauges.fr/

HSICA Fruitière Coeur des Bauges - Fromagerie
du Val d'AillonAILLON-LE-JEUNE

Dans cette fromagerie, on fabrique et on vend la Tome des Bauges, le Valbleu, le
Monpela, la Boudane et le Margériaz (gruyère des Bauges). D'autres produits locaux
sont également disponibles à la vente.
Toute l'année tous les jours. Moulage à 9h.

Tél. 04 79 54 60 28
info@fromagerieaillon.com
https://fromagerie-savoie.com/

I
Ferme de la CorrerieAILLON-LE-JEUNE

La Ferme de la Correrie vous accueille... Venez découvrir une authentique ferme
baujue, en visite libre ou accompagnée.
Toute l'année tous les jours sauf . Ouvert de 9h30 à 12h30 et de 15h30 à 19h
Week-ends : ouverture dès 15h l'après-midi.

Tél. 04 79 54 64 70
philippe.ginollin@orange.fr
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J
Plantes du Cul du BoisDOUCY-EN-BAUGES

Productions de plantes aromatiques et médicinales cultivées en agriculture
biologique, transformation et fabrication de produits à base de plantes médicinales.
Du 01/02/2024 au 31/12/2024 mercredi, jeudi, vendredi, samedi. Fermé en janvier.

Tél. 04 79 54 82 81
asinerieetplantes@orange.fr

K
La Brasserie du MerlePUYGROS

La Brasserie du Merle propose un assortiment de bières artisanales certifiées AB,
brassées avec amour sur le Plateau de la Leysse. Pierre et Benjamin vous
accueillent au bar avec bières, vins et limo maison.
Toute l'année mercredi, vendredi. Ouverture le vendredi uniquement les soirs de
concerts: tous les vendredis de juin à août, et 2 fois par mois le reste de l'année

Tél. 06 99 63 27 74
coucou@brasseriedumerle.fr
https://brasseriedumerle.fr/

L
Spiruline des BaugesCHAINAZ-LES-FRASSES

Plus que jamais faites le plein d’énergie avec un aliment d’exception : La Spiruline
! 100% artisanale & française, source naturelle de richesse et de vitalité : la spiruline
est une alliée précieuse pour notre santé ! Possibilité expédition sur demande !
Du 06/05/2024 au 30/12/2024 lundi, samedi de 16h à 19h. Fermeture les jours
fériésDu 06/05/2025 au 30/12/2025 lundi, samedi de 16h à 19h. Fermeture les jours
fériés

Tél. 06 27 50 08 39
spirulinedesbauges@gmail.com
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La Marque Qualité Tourisme™, c’est cette volonté de toujours mieux recevoir la clientèle et améliorer la qualité des 
prestations touristiques. Aussi, Grand Chambéry Alpes Tourisme s’engage dans une démarche de progrès continue, 
un processus d’amélioration permanente. Objectifs ? satisfaire la clientèle (individuelle ou en groupe), toujours mieux 
répondre aux attentes des visiteurs. Nous aurons plaisir à vous accueillir dans l’un des 6 points de l’office de tourisme ! Bon 
séjour à Chambéry !

6 POINTS 
D’ACCUEIL  
À VOTRE  
SERVICE

Office de Tourisme – Chambéry 
5 bis place du Palais de Justice
73000 Chambéry
Tél. +33 (0)4 79 33 42 47
accueil.chambery@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – La Ruche Boutik’
240 rue de la République
73000 Chambéry
Ouvert : du mardi au samedi
Tél. +33 (0)4 79 85 71 13
accueil.laruche@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – Cœur des Bauges
Maison du Parc et espace de découverte 
Av Denis Therme
73630 Le Châtelard
Tél. +33 (0)4 79 54 84 28
accueil.bauges@chamberymontagnes.com

Les horaires d’ouverture sont à retrouver sur  
www.chamberymontagnes.com

Ce guide recense les partenaires de l’office de tourisme. 

Office de Tourisme – Aillons-Margériaz
9 route de la Combe
73340 Aillon-le-Jeune
Tél. +33 (0)4 79 54 63 65
accueil.lesaillons@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – La Féclaz
Place centrale
73230 La Féclaz
Tél. +33 (0)4 79 25 80 49
accueil.savoiegrandrevard@chamberymontagnes.com

Point d’accueil – Le Revard
En hiver : Place de la Crémaillère 
En été : Belvédère du Revard
73100 Le Revard
Ouvert : en saison, hiver et été
Tél. +33 (0)4 79 54 01 60

Suivez-nous ! 
@chamberymontagnes 
@massifdesbauges 
@savoie_grand_revard
@aillonsmargeriaz
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