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A
Ferme de la CorrerieAILLON-LE-JEUNE

La Ferme de la Correrie vous accueille pour la découverte d'une authentique ferme
baujue, en visite libre, ainsi que dans sa partie boutique.
Toute l'année tous les jours sauf mercredi.

Tél. 04 79 54 64 70
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BSICA Fruitière Coeur des Bauges - Fromagerie
du Val d'AillonAILLON-LE-JEUNE

Dans cette fromagerie, on fabrique et on vend la Tome des Bauges, le Valbleu, le
Monpela, la Boudane et le Margériaz (gruyère des Bauges). D'autres produits locaux
sont également disponibles à la vente. Dépôt de pain tous les jours sauf le mercredi.
Toute l'année tous les jours

Tél. 04 79 54 60 28
info@fromagerieaillon.com
https://fromagerie-savoie.com/

C
Le Jardin de FloraBELLECOMBE-EN-BAUGES

Au cœur du Massif des Bauges, une famille où Fleurs riment avec Passion.
Du 10/02/2026 au 29/03/2026 Du 30/03/2026 au 31/10/2026 Du 01/11/2026 au
31/12/2026 Tous les jours sauf lundi, dimanche. Fermeture certains jeudis
après-midis, voir leur site.

Tél. 04 57 34 00 45
pro@lejardindeflora.com
www.lejardindeflora.com

D
La Halte des BaugesBELLECOMBE-EN-BAUGES

Alimentation, Boulangerie, Epicerie / Supérette
Boulangerie, pâtisserie artisanale. Epicerie de produits locaux et confitures maison.
Bar et commerce ambulant.
Toute l'année tous les joursToute l'année tous les jours

Tél. 04 79 63 30 15
lahaltedesbauges@gmail.com
https://boulangerie-lahaltedesbauges.fr/

E
La chocolaterie des Bauges - Frédéric Pellier-CuitBELLECOMBE-EN-BAUGES

Fabrication et vente de chocolats fins au détail, confiseries, glaces maison au lait
bio de la ferme des Bauges, gâteaux de voyage, cakes, ... Cours gourmands
(pâtisserie, chocolat, confiserie).
Du 27/10 au 29/03 les jours fériés et les week-ends de 9h15 à 12h15 et de 14h à
18h30. Du lundi au vendredi de 7h à 18h30. Fermetures exceptionnelles les 1er
janvier et 25 décembre. (Horaires d’hiver). 24/12 et 31/12 : fermeture à 17h.

Tél. 04 79 54 86 79
contact@chocolateriedesbauges.com
www.chocolateriedesbauges.com
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F
Plantes du Cul du BoisDOUCY-EN-BAUGES

Productions de plantes aromatiques et médicinales cultivées en agriculture
biologique et en traction animale. Transformation et fabrication sur place de produits
à base de plantes médicinales : tisanes, aromates, sirops, boissons, cosmétiques...
Du 01/02/2026 au 31/12/2026 Du 01/02/2027 au 31/12/2027 Le mercredi, jeudi,
vendredi, samedi. Fermé en janvier.

Tél. 04 79 54 82 81
asinerieetplantes@orange.fr

G
Boulangerie Le Caprice des NeigesLA FÉCLAZ

Alimentation, Boulangerie, Pâtisserie, Salon de thé / Coffee Shop
Au cœur de la station, Le Caprice des Neiges vous régale toute l’année du petit
déjeuner matinal à l’apéritif de début de soirée : pains, douceurs artisanales, snack
ainsi que boissons, à partager dans le salon de thé ou sur la grande terrasse.
Du 05/01/2026 au 06/02/2026 tous les jours sauf mardi. Du 07/02/2026 au
08/03/2026 tous les jours Du 09/03/2026 au 31/03/2026 tous les jours sauf mardi.

Tél. 04 79 26 11 90
caprice73230@gmail.com

H
Sherpa supermarché La FéclazLA FÉCLAZ

Alimentation, Boulangerie, Charcuterie, Commerce de produits régionaux,
Divers autres commerces, Epicerie / Supérette, Epicerie fine, Fromagerie,
Point de vente de producteurs locaux, Primeur, Souvenirs, Spécialités
culinaires, Supermarché
Spécialiste de l'alimentation en montagne, faites-vous plaisir avec de bons produits
et profiter au mieux de vos vacances ! Savourez également nos pains pétris sur
place. Notre équipe est prête à vous accueillir et à vous conseiller. À bientôt chez
nous !
Du 06/12/2025 au 29/03/2026 tous les jours

Tél. 04 56 29 78 98
feclaz@sherpa.net
www.sherpa.net/magasins/feclaz-la

I
La Marmotte en BaugesLA MOTTE-EN-BAUGES

Patrick, Jocelyne et Laurent Pavy travaillent en agriculture biologique. Ils seront
ravis de vous accueillir sur la ferme pour vous faire découvrir et déguster leurs
fromages.
Du 01/05/2026 au 31/10/2026 Du 01/11/2026 au 30/04/2027 Du 01/05/2027 au
31/10/2027 Du 01/11/2027 au 30/04/2028 Du 01/11/2025 au 30/04/2026 Tous les
jours pendant ces périodes

Tél. 06 12 28 08 07 - 06 76 43 92 92
gaeclamarmotteenbauges@outlook.fr
https://lamarmotteenbauges.fr/
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NCoopérative Fruitière Cœur des bauges –
Coopérative Laitière de LescherainesLESCHERAINES

Notre coopérative est située au cœur du parc naturel régional des Bauges. Nos
fromages sont issus d'une fabrication artisanale, respectueuse des traditions du
terroir "Bauju". Seule fruitière du massif des Bauges en gestion directe par les
agriculteurs !
Toute l'année tous les jours - Fermé 1er janvier, 25 décembre

Tél. 04 79 63 30 37
contact@fromageriedelescheraines.fr
https://fromagerie-savoie.com/

O
GAEC de La CluseMONTCEL

En hiver, le GAEC de la Cluse vous accueille à la ferme (en vallée, au Montcel).
Fabrication et vente de fromages fermiers : tome des Bauges et fromages du Revard
(le Crémeuh)
Du 01/09/2026 au 31/05/2027 tous les jours. Visite de la ferme tous les soirs à partir
18h30. Vente directe : lors des visites le soir, ou en journée en appelant avant de
passer.

Tél. 06 25 09 23 54
yves.perrin.montcel@wanadoo.fr
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J
Boulangerie Pâtisserie Bio - Aux Sources du PainLE NOYER

Alimentation, Boulangerie, Pâtisserie
Boulangerie pâtisserie bio spécialisée dans la fabrication de pain au levain naturel,
viennoiseries, biscuits ou encore pâtisseries fines et gâteaux.
Toute l'année tous les jours sauf lundi, dimanche

Tél. 04 79 53 15 99 - 06 84 01 11 59
auxsourcesdupain@gmail.com
www.auxsourcesdupain.fr

K
Alpage de la Cluse - vente directeLE REVARD

En été, le GAEC de la Cluse monte en estive et vous accueille directement en
alpage ! Fabrication et vente de fromages fermiers sur place (tome des Bauges et
fromage du Revard : le Crémeuh).
Du 01/06/2026 au 31/08/2026 tous les jours. (pour la vente directe)

Tél. 06 25 09 23 54
yves.perrin.montcel@wanadoo.fr

L
Boucherie de LescherainesLESCHERAINES

Alimentation, Boucherie, Charcuterie
Boucherie-charcuterie
Toute l'année tous les jours sauf lundi. Congés annuels : 3 semaines en Janvier et
2 semaines en Juin.

Tél. 04 79 63 34 08

M
Chocolaterie artisanale Gaël JacobLESCHERAINES

Du chocolat, des glaces artisanales au lait du PNR des Bauges et des panettones
maison au levain naturel, il y en a pour tous les goûts ! Sans oublier les viennoiseries
et pâtisseries maison, à déguster sur place ou à emporter !
Du 05/01/2026 au 08/02/2026 tous les jours de 8h à 19h sauf lundi Du 09/02/2026
au 08/03/2026 tous les jours de 8h à 19h Du 09/03/2026 au 31/03/2026 tous les
jours de 8h à 19h sauf lundi

Tél. 04 79 61 54 36
chocolateriejacob@orange.fr
www.chocolateriejacob.com
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A
Le Beaufort des MontagnesCHAMBÉRY

Alimentation, Commerce de produits régionaux, Fromagerie, Point de vente
de producteurs locaux
Goûtez au Patrimoine, à la tradition et au savoir-faire des artisans locaux ! Ici, vous
découvrirez le Beaufort au goût unique et raffiné, ainsi qu'une large gamme de
produits de Savoie : Tomme, Raclette, Reblochons, Charcuterie, Vins de Savoie...
Fermé les jours fériés

Tél. 09 67 22 08 03
coop@beaufortdesmontagnes.fr
www.beaufortdesmontagnes.com
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B
CAVE À PERRETCHAMBÉRY

Alimentation, Magasin de vins et spiritueux, Point de vente de producteurs
locaux
Caviste et producteur biologique de vins de Savoie, douceurs locales et épicerie
fine.
Du 01/01/2025 au 31/03/2026 tous les jours sauf dimanche

Tél. 04 79 72 27 78
louis.perret@icloud.com
www.cave-a-perret.fr

C
Cédric Pernot - Au Fidèle BergerCHAMBÉRY

Le talentueux chocolatier Cécric Pernot est désormais l'âme de cette pâtisserie de
1832. Il laisse libre cours à sa créativité (macarons, patisseries...) tout en restant
fidèle aux traditions

Tél. 04 79 70 22 62

D
La FromagerieCHAMBÉRY

Alimentation, Commerce de produits régionaux, Epicerie fine, Fromagerie
Jean-Noël Martin est maître fromager. Avec son épouse, Nathalie, elle aussi
passionnée de gastronomie, il propose en boutique des fromages au lait cru et
fermier, tous issus de petits producteurs.

Tél. 04 57 12 91 10
nathetjeanno@gmail.com
https://la-fromagerie.fr

E
Tommes et BeaufortCHAMBÉRY

Alimentation, Commerce de produits régionaux, Fromagerie
Point de vente directe des Coopératives laitières du Beaufortain et de Yenne. Des
produits de qualité prêt de chez vous : fromages de Savoie et de chèvre, viande et
charcuterie du Beaufortain, miels, crozets, vins de Savoie...

Tél. 04 79 62 30 11
chambery@cooperative-de-beaufort.com
www.cooperative-de-beaufort.com
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F
Fromagerie de ChambéryCHAMBÉRY

Alimentation, Commerce de produits régionaux, Fromagerie
Affineurs de métier, c’est dans nos caves que nous affinons nos fromages afin de
vous transmettre des produits de qualité aux saveurs authentiques. Pour toutes les
occasions, nous proposons des plateaux adaptés à vos envies, vos goûts et votre
budget.
Fermé les jours fériés

Tél. 04 79 26 44 50
contact@fromageriedechambery.com
www.fromageriedechambery.com

G
Salaisons du CayonCHAMBÉRY

Alimentation, Commerce de produits régionaux
Charcuterie artisanale du terroir savoyard

Tél. 04 79 70 54 72
communication@salaisonsducayon.fr
www.salaisonsducayon.com

H
L'Atelier du CitronCHAMBÉRY

Un concept store autour du citron imaginé par Ilde PINNA. Un Restaurant - Boutique
- Atelier où le citron est Roi. Productrice de la gamme de liqueurs et apéritifs au
citron fabriqués en Savoie. Sous la gamme gourmet "Ilde" et la marque "Vinocello".
Toute l'année tous les jours sauf dimanche. Quand il y a la terrasse : le jeudi,
vendredi et samedi de 10h à 21h
Fermé 1er janvier, 25 décembre

Tél. 06 74 32 82 23
contact@ildepinna.com
www.ildepinna.com

I
Benoît Arnault ChocolatierCHAMBÉRY

Découvrez une gamme de plus de 40 chocolats des plus traditionnels aux plus
surprenants : nectar de cassis, compoté de citron - ganache romarin, praliné
spéculos et ganache à la pistache, praliné à la noix de cajou salée et bien d'autres
encore...
Fermé 1er janvier, lundi de pâques, jeudi de l'ascension, lundi de pentecôte, 14
juillet, 15 août, 1er novembre, 11 novembre

Tél. 04 79 71 34 30
contact@arnault-chocolatier.com
www.arnault-chocolatier.com
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J
La ferme du ForezanCOGNIN

Micro-ferme BIO dans un parc public de 12 hectares en accès libre et gratuit. Venez
découvrir un jardin en auto-cueillette, observer les animaux de la ferme, profiter du
café d'une petite restauration et repartez avec vos légumes extra frais.

Tél. 04  79 68 75 62
lafermeduforezan@gmail.com

K
Domaine de MéjaneSAINT-JEAN-DE-LA-PORTE

Ancien Domaine Viticole de la fin du 18e siècle entièrement rénové. Visites des
caves. Projection du Film : "Le Domaine de Méjane au fil des saisons". Dégustation
et Vente.
Toute l'année tous les jours de 9h à 18h sauf dimanche. De 9h00 à 12h00 et de
14h00 à 18h00.
Fermé 1er janvier, 25 décembre

Tél. 04 79 71 48 51 - 06 11 39 06 05
contact@domaine-de-mejane.com
www.domaine-de-mejane.com/

L
La Coopérative de Saint-Jeoire-PrieuréSAINT-JEOIRE-PRIEURÉ

Alimentation, Commerce de produits régionaux
Point de vente de la coopérative laitière du Beaufortain. Vente de Beaufort, fromages
et vins de Savoie, charcuterie, viande du Beaufortain, produits d'épicerie fine.
Fermé les jours fériés

Tél. 04 79 75 44 46
stjeoire@cooperative-de-beaufort.com
www.cooperative-de-beaufort.com/magasins/st-jeoire-prieure
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La Marque Qualité Tourisme™, c’est cette volonté de toujours mieux recevoir la clientèle et améliorer la qualité des 
prestations touristiques. Aussi, Grand Chambéry Alpes Tourisme s’engage dans une démarche de progrès continue, 
un processus d’amélioration permanente. Objectifs ? satisfaire la clientèle (individuelle ou en groupe), toujours mieux 
répondre aux attentes des visiteurs. Nous aurons plaisir à vous accueillir dans l’un des 6 points de l’office de tourisme ! Bon 
séjour à Chambéry !

6 POINTS 
D’ACCUEIL  
À VOTRE  
SERVICE

Office de Tourisme – Chambéry 
5 bis place du Palais de Justice
73000 Chambéry
Tél. +33 (0)4 79 33 42 47
accueil.chambery@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – La Ruche Boutik’
240 rue de la République
73000 Chambéry
Ouvert : du mardi au samedi
Tél. +33 (0)4 79 85 71 13
accueil.laruche@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – Cœur des Bauges
Maison du Parc et espace de découverte 
Av Denis Therme
73630 Le Châtelard
Tél. +33 (0)4 79 54 84 28
accueil.bauges@chamberymontagnes.com

Les horaires d’ouverture sont à retrouver sur  
www.chamberymontagnes.com

Ce guide recense les partenaires de l’office de tourisme. 

Office de Tourisme – Aillons-Margériaz
9 route de la Combe
73340 Aillon-le-Jeune
Tél. +33 (0)4 79 54 63 65
accueil.lesaillons@chamberymontagnes.com

Office de Tourisme – La Féclaz
Place centrale
73230 La Féclaz
Tél. +33 (0)4 79 25 80 49
accueil.savoiegrandrevard@chamberymontagnes.com

Point d’accueil – Le Revard
En hiver : Place de la Crémaillère 
En été : Belvédère du Revard
73100 Le Revard
Ouvert : en saison, hiver et été
Tél. +33 (0)4 79 54 01 60

Suivez-nous ! 
@chamberymontagnes 
@massifdesbauges 
@savoie_grand_revard
@aillonsmargeriaz


	5628c2aeee82564045807cab4ee62fac9305480ed7e9bfc8e31be9dd7f99eac7.pdf
	9ecc223838cfdbacb5e7f157ebb4cdb3e23d6c6c7bcc81523692374366413dfd.pdf
	0f568914529d99125346fe06fe57950ad6b605816fc67f0b533411edf7c43c88.pdf


	Guide des producteurs & des savoir faire
	Guide des producteurs & des savoir faire
	Guide des producteurs & des savoir faire
	Guide des producteurs & des savoir faire
	5628c2aeee82564045807cab4ee62fac9305480ed7e9bfc8e31be9dd7f99eac7.pdf
	9ecc223838cfdbacb5e7f157ebb4cdb3e23d6c6c7bcc81523692374366413dfd.pdf
	d9f4ead9f12ba6830d3391a0d19fce74e88a0fde3422078b6ea63b1c0d6f6512.pdf
	451ce11e2943cb5f2e5010298ef6e5bc3ac92c63a7519edc00b6e0cea9624f1e.pdf
	ffc012649de234903cc132f9a5b1623e8e8c7f4b03961ba98d6e3f535f105586.pdf
	8ec8616d7d52ce3c0c8c9f1aa7783c9e67a988615c1052fc1780ff072d4d84c9.pdf
	99ad6ee2ca7befad269ba71ee757279d382463ac317031a40c6404ba217ef9a2.pdf
	d260e5cb1d848615eff718b2ad3fac6144108b4b7f9011f5e7e543a98c83f8cd.pdf








